
Speiseplan Kantine Mai 2026                                  Catering Feldküche Gersdorf 21b 

 

 

*Änderungen vorbehalten 

 
Enthält folgende Zusatzstoffe: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Ei, 4 Fisch, 5 Erdnüsse, 
6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfrüchte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Schwefeldioxid / Sulfite	(>10 
mg/kg oder l), 13 Lupinen, 14 Weichtiere 

 

Woche Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

04.05.2026 

- 

08.05.2026 

M
1 

Rosenkohlsuppe mit 
Kuchen 

Kartoffeln mit Rührei, 
dazu Gurkensalat 

M
1 

Rinderzunge mit 
Knödeln und Erbsen 
( ) oder Bohnen ( ), 

Pudding Kochfisch mit Reis und 
Dillsauce 

M
1 

Milchreis mit Zucker und 
Zimt, dazu Melone 

M
2 

Mischgemüseeintopf 
mit Kuchen 

M
2 

Kassler mit Knödeln 
und Erbsen ( ) oder 
Bohnen ( ), Pudding 

M
2 

Teigtaschensuppe mit 
Suppengemüse, dazu 

Melone 

11.05.2026 

- 

15.05.2026 

M
1 

Spargel-
Cremesuppe, dazu 
Brot und Banane Paniertes Schnitzel mit 

Erbsen, dazu Kartoffeln 

M
1 

Reiseintopf, dazu 
Joghurt 

Feiertag 
Brückentag 

-geschlossen- 
M
2 

Erbsensuppe süß-
sauer, dazu Brot und 

Banane 

M
2 

Chili con Carne mit 
Reis, dazu Joghurt 

18.05.2026 

- 

22.05.2026 

Nudeln mit 
Jägerschnitzel, 

Tomatensauce und 
Käse, Obst 

M
1 

Bratwurst mit 
Sauerkraut und 

Kartoffelbrei 

M
1 

Kräuterquark, Butter, 
Leberwurst und 

Kartoffeln, Pudding 

 

Hühnerfrikassee mit Reis ( ) 
oder Kartoffeln ( ) 

 

M
1 

Quarkkeulchen mit 
Apfelstückchen 

M
2 

Tiegelwurst mit 
Sauerkraut und 

Kartoffelbrei 

M
2 

Brathering mit 
Kartoffeln, Pudding 

M
2 

Sternchensuppe mit 
Baguette 

25.05.2026 

- 

29.05.2026 
Feiertag 

Sächsische 
Kartoffelsuppe mit 

Wiener, dazu 
Kuchen1,10,3,7,9 

Hausgemachte Buletten 
mit Sauerkraut, dazu 

Knödel1,10,3,7,9 

Gulasch mit Knödeln und 
Rotkraut, dazu Joghurt 

M
1 

Klare Gemüsesuppe, 
Eierkuchen mit Früchten 

M
2 Flecke süß-sauer 


